ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL semaine 23

Au H E “ u Du lundi 1 juin 2026 au vendredi 5 juin 2026

VENDREDI

. : JEUDI
- MAR b' Salade verte mélée
LUNDI Bio’ o T
. Salade verte Mélée aux dés de o
Salade verte BIO aux olives ® ) Paté de campagne
palmier
) R . ®
Salade verte BIO et mais 5/0 Salade de crudité BIO gIO @ Tomates Sauce vinaigrette Oeufs durs BIO mayonnaise 310
7 ®
Salade de pomme de terre BIO eglo ;
harengs P Melon @ Chou Blanc BIO en salade 510 Filet de poisson sauce citron
. "
. Sauté de poulet local sauce Aigre Moelleux de céréale aux légumes
Salade de Quinoa Printanier BIOE]O Quenelles Nature Sauce Mornay ® P g Local € .
® douce BIO 510
Sauté de veau Local sauce aux olivcj Boulettes Pois Chiches BIO sauce /<,
L ] Cake courgette & mozzarela ® glo Ratatouille
vertes 0ca ® Barbecue
Tarte a la tomate Julienne de Légumes ® Salsifis Provencale Coquillettes Bio 8/0
®
Brocolis au Beurre Riz IGP de camargue au Curcuma ® Pommes noisettes Produits laitiers
@
@ .
Lentilles BIO au Caramel g,o Produits laitiers ® Yaourt a boire Vanille Corbeille de fruits
Produits laitiers Corbeille de fruits ® Corbeille de fruits
. . o : o < mbsocat
Corbeille de fruits Liégeois chocolat ou vanille @ Compote de pomme & fruits BI0 blO
° H B

e SAVOIE

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques, “@”/ AAEE
. e Py . . s - -
logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté
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