LUNDI

Salade verte BIO aux dés 5/0
d'emmental

Champignons a la grecque

Salade de Haricots verts Mimosa

Sauté de porc BIO Local L-OCal
Méditérranéen o

Quenelles Nature Sauce Mornay

Choux de Bruxelles persillés

Lentilles BIO au jus BIO

Produits laitiers

Corbeille de fruits

ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL

Au " : “ u Du lundi 22 juin 2026 au vendredi 26 juin 2026

MARDI
Bio
Salade verte BIO aux Croutons

Salade composée

Radis frais & beurre

Emincé de veau Local Orloff Local

Tacos veggie

JEUDI

Salade verte Mélée a la Féta

Melon

Concombre mimosa

Boulettes BIO sauce Samourai glo

Pavé Calabrais BIO &0

Courgettes sautées

Riz Créole de Camargue

Haricots plats au beurre

Local

Petit épeautre BIO Local bIO

semaine 26

VENDREDI

Salade verte mélée
tomates

ceufs dur mayonnaise

Pain Bagna au poulet

Pain Bagna au thon

chips

Yaourt a boire Vanille

Produits laitiers

Produits laitiers

Corbeille de fruits

Tarte Noix de Coco

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques,

logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté

Local
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Bio Locl

et on dit stop au

Corbeille de fruits

Créme dessert BIO vanille g,lo
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Corbeille de fruits

beignets framboise

SAVOIE

LE DEPARTEMENT



