ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL semaine 20

Au M : “ u Du lundi 11 mai 2026 au vendredi 15 mai 2026

VENDREDI

. ® JEUDI
MARDI °

LUNDI Bive
(o,
Salade verte BIO aux oeufs durs ®
. .
Salade verte BIO aux olives 5/0 Radis frais & beurre )
: ®
Mousse de canard Tomates sauce basilic o 7 O
: Selhie
Rillettes Filet de poisson sauce rouille ( J / o
s FPERFIE
Poulet BIO Local au miel et ayx
épices 'LOCOI Blanquette de légume a I'ancienne ®
bio ®
Tarte aux légumes Salsifis Persillade :
Bio’ o
Courgettes sautées Grain de blé tendre BIO au Beurre ®
Haricots blancs BIO Bretonne B/O Petit suisse nature :
N . . @
Produits laitiers Corbeille de fruits ®
@
Corbeille de fruits Tarte abricot ®
° H B

o - . . p— SAVOIE
Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques, ECOCERT ;

logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté i . .
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